
※撮影時のみマスクを外しています。

学校法人　後藤学園

武蔵野栄養専門学校

Q.実際に大量調理実習で給食を作ってみて、どう思いましたか？

A.石塚さん：はじめは料理も切裁も得意ではなかったので不安な気持ちがありましたが、

先生方が毎回切り方や作り方を一つ一つ丁寧に教えてくださるので、とても勉強になり

調理技術の向上にもなりました！一日かけての実習なので体力が必要ですが、自分たちで

作った給食が「美味しかったです」と言われたときはとても嬉しく、やりがいを感じました！

Q.大量調理実習以外の授業はどうですか？

A.大野さん：MUSASHINOは実習や実験が豊富にあり身につくことが多いと思います。

分からないこともたくさんありますが、先生方が丁寧に教えてくれます。

また、実習を通して同じクラスメイトと連携をとりながら作業を

行っていくので、コミュニケーション能力も高められます！

Q.先生方とはどう接していますか？

A.大野さん：先生方は親切でとても優しいです！

また、クラス制で担任の先生がいつも気にかけてくれて助けられることが

多いです。そのおかげで楽しい学校生活を送ることができています！！

MUSASHINO SMILE LIFE

Have a nice school life

楽しく学ぶ！MUSASHINO給食！

（右）青森県立北斗高等学校卒業 大野 芙実江さん

（左）千葉県立野田中央高等学校卒業 石塚 琴音さん


